Noticias

Granada acogera el | Congreso Gastronémico
Internacional ‘Sabor Granada’

lunes 27 de enero 2025
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El diputado de Fondos Europeos, Desarrollo, Industriay Empleo, Antonio Diaz, ha presentado en Madrid
Fusion el | Congreso Gastrondmico Internacional ‘ Sabor Granada’ que acogera la ciudad de la Alhambra
los dias 10 y 11 de noviembre con el objetivo de posicionar a la capital y la provincia en el epicentro de la
gastronomia mundia desde latriple perspectiva de sostenibilidad, innovacion y excelencia.

Seguin ha detallado Diaz, “este proyecto es fruto de una vision compartida con la que se busca posicionar y
destacar la singularidad de nuestros productos y nuestra gastronomia como referentes, reconociendo €l
esfuerzo de agricultores, productores, chefsy profesionales que hacen de Granada un lugar Unico”.

El evento, que se desarrollara en € Pargue de las Ciencias de la capital granadina, “sera un espacio para
conectar tradicion y modernidad, asi como naturaleza y creatividad, ofreciendo a los asistentes una
experiencia inmersiva en una provincia que respira excelencia gastronomica’, ha remarcado el diputado,
anadiendo que “con esta accidn, la marca ‘Sabor Granada refuerza su apuesta por posicionar a la
gastronomia granadina en el panorama internacional, demostrando la variedad y calidad de los productos
gue atesoralaprovincia’.



Diaz ha adelantado la noticia en el stand de ‘ Sabor Granada’ de Madrid Fusion, en un acto presentado por
el comunicador gastrondmico Jesus Lens, junto al presidente de la Real Academia de Gastronomia
Espafiola, Luis Suédrez, quien ha subrayado la importancia de Granada como referente gastronémico y
turistico por su singularidad y por ser un territorio de productos agroalimentarios Unicos que generan una
oferta sin precedentes en Espafia.

“Granada es un ejemplo de cdmo la tradicion y la innovacion pueden convivir en perfecta armonia. Este
congreso no solo es un homengje a la riqueza culinaria granadina, sino también una ventana abierta al
mundo como intercambio de experiencias y para mostrar todo lo que puede ofrecer la provincia’, ha
subrayado Suarez.

Este evento exclusivo reunira a figuras de prestigio en el sector de la gastronomia, incluyendo
representantes de instituciones del sector, con las que se mantienen contactos para colaboraciones en
materia de gastronomia, hosteleria y restauracion, y un nutrido grupo de empresarios, chefs, y periodistas y
comunicadores de las mas prestigiosas publicaciones especializadas. En este sentido, el congreso busca
fomentar la colaboracion entre productores, cocineros, distribuidores y otros actores clave, promoviendo
sinergias que fortalezcan € ecosistema gastrondmico y pongan en valor € carécter Unico de Granada.

En definitiva, este gran evento sera un punto de encuentro para debatir y analizar el presentey el futuro de
la gastronomia desde una perspectiva mundial, a través de conferencias magistrales, mesas redondas,
talleres préacticos o experiencias enogastrondmicas, entre otras actividades. Granada, abrira asi sus puertas a
profesionales y amantes de la gastronomia de todo e mundo para explorar, descubrir y celebrar su
singularidad culinaria. Ademas, el congreso se aprovechara para otorgar los primeros Premios ‘ Sabor
Granada’, cuyas categorias estén aun por definir.

Esta es solo una de las mdltiples iniciativas que se enmarcan en el Plan Estratégico que la Diputacion de
Granada se marca de aqui al afio 2027 y que también contempla un salto cuantitativo y cualitativo en cuanto
apresencia en ferias, desarrollo de actividades y acciones promocionales, |0 que se suma a que para 2025 la
institucién provincial ha duplicado el presupuesto de la marca. Una marca que ya supera las 350 y que solo
en el Ultimo afio ha sumacasi un centenar.

Esfuerzo doble en Madrid Fusiéon

El stand de ‘ Sabor Granada® en Madrid Fusion cuenta con un total de 70 metros cuadrados, frente a los 36
metros cuadrados de los que dispuso en la edicion de 2024. Con este esfuerzo promocional, la marca
promovida por la Diputacién de Granada quiere poner de manifiesto su gran apuesta por mostrar la
gastronomia provincia en los foros méas relevantes.

El diputado de Fondos Europeos, Desarrollo, Industriay Empleo ha puesto de relieve que la presencia de
‘Sabor Granada® en esta feria pretende “mostrar la fortaleza de la gastronomia granadina. Estamos
trabgjando para dar a conocer €l gran valor que tiene nuestra cocinay este evento es muy importante para
ello, ya que aqui se promueve la innovacion, la creatividad y el intercambio de conocimientos en el ambito
delagastronomia’.



Madrid Fusion es un evento internacional de gastronomia que se celebra del 27 al 29 de enero en Madrid y
reine a chefs, expertos culinarios, periodistas gastronémicos y amantes de la comida de todo € mundo.
Dentro de él, el stand institucional de ‘Sabor Granada sirve para mantener reuniones con entidades
relacionadas con la gastronomia y también dispone de una zona para realizar exhibiciones de cocina en vivo
y degustaciones.

Entre las actividades previstas hay exhibiciones acerca de la vaca pajuna de Sierra Nevada, con elaboracion
de tartar de ternera pajunay otra sobre la quisquilla de Motril, que se mostrara a través de una masterclass
con €l titulo ‘Anatomia de la Quisquilla de Motril’. Con €l slogan ‘Mar, vegay montafid’, se realizara una
muestra de cocina en vivo en la que se elaboraran bocata de calamares y pulpo en su tinta, flan de cebolla
con acachofas de la vega, salsa bourginon y tendon de ternera pajuna souflé, y trilogia de cherries de la
Costa Tropica marinados con granizado de tomate y gel citrico del Valle de Lecrin.

Bajo el nombre ‘Esencia granadina’, y mediante una muestra en vivo, se hara escabeche de zanahoria,
clrcuma y caballa, junto a choto a gjillo y coliflor. Bajo €l epigrafe ‘Verde, naranja y esturion’, se
preparara esturion con mango de la Costa Tropical e IGP "Espérrago de Huétor Tgar", con AOVE DO
"Montes de Granada' e IGP Esparrago de Huétor Tajar. En otra de las actividades denominada
"Versatilidad como latrucha a trucho”, se cocinara macarédn relleno de grasa de trucha, chorizo de truchay
salmorejo de zanahoria encomina con lomo de trucha.

Todas las catas y exhibiciones correran a cargo de reputados chefs que desarrollan su labor en
establecimientos granadinos, como Ismael Delgado, chef y propietario del Restaurante Portal Bgjo I, Lola
Marin, que regenta el Restaurante Damasqueros, Jorge Romero, del Bar Provincias, Samuel Hernandez,
chef y duefio del Restaurante Cala, Ivan Mateo, de Ivan Mateo, Albert Iniesta, chef y propietario de Casa
Concha (La Herradura), Chechu Gonzalez, del Restaurante Maria de la O, Joselu Sanchez, que es chef y
propietario del Restaurante Portichuelo de Las Gabias o Victor Rodriguez y Mertxi Miranda, ambos de
Versos sueltos Casa de Comidas.

Durante Madrid Fusion, se llevan a cabo diversas actividades, como conferencias, demostraciones
culinarias, catas, presentaciones de productos y debates. Importantes chefs y profesionales de la industria
alimentaria comparten sus experiencias, técnicas innovadoras y tendencias emergentes en el mundo de la
cocina. Ademés, se exploran temas como la sostenibilidad, lainvestigacion culinariay lainfluencia cultural
en la gastronomia contemporanea.
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